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RELLENO DE PECAN PIE

Ingredientes

3 huevos batidos
taza de Karo oscuro (8 onzas)
1/2 taza de azficar
una pizca de sal
1 taza de nueces (pecan)

1 cuarto de margarina

Procedimiento

Temprano en la mafnana saca la margarina de la nevera para que
esté suave al hacer este relleno.

Se baten los huevos, le afiades la azficar, la pizca de sal, la
taza de Karo oscuro y la margarina. Viertes esta mezcla en
la concha del pie cruda y por Gltimo le pones encima las nue-
ces.

Hornear a 350° por 45 minutos mis o menos.

Nota: Este pie lo puedes hacer de avena, sdlo sustituye
la taza de nueces por una taza de avena.
La pasta la puedes comprar hecha en los Supermercados

Gago.




