RELLENO DE PIE DE LIMON AURCRITA

Ingredientes

1 1/2 taza de agua
1/2 taza de leche evaprorada

huevos (las YEMAS) batidas r&pidamente (un Focquito)

1 a 2 cucharadas de corteza de limén rayado

1/3 taza de maicena bien diluféa (en 1la misma leche
O acua)

1/3 caza de juco de 1imén (colado)

= - taza de azfcar (no muy llena)
2 cucharadas de margarina
Procedimiento

Se une todo menos el jugo de 1limén ni la marcarina.
Se pone en una olla al fuego y se revuelve sin parar con

una cuchara de palo hasta que hierva y espese.

Apenas espesa, se apaga la estufa Y se le va acregando el

jugo de 1im6n poco a poco sin dejar de batir. Lueco se
le agrega la margarina para que brille.
Este relleno se vacfa sobre la masa ya fria y se acéroda

a8 que gquede pareja.

Hay que dejar enfriar el pie antes de ponerle Merenaue.



