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SOPA DE GLCRIA

Inagredientes:

Plancha de bizcocho

lata de leche crema

lata de leche condensada
cucharadita de sal

1
1

1

1

6 cucharadas de maicena
1 cucharadita de vainilla

2 yemas

2 cucharaditas de mantequilla

2 tazas de ron

1 taza de pasitas

1/2 taza de ciruelas pasas deshuesadas (sin pepas)
2 tazas de moscatel

2 tazas de jerez seco

Procedimiento:
f10cedimien

Crema:

Mezcle la leche crema Y la concdensada agregé&ndoles una taza de
égua y una cucharadita de sal ce pone al fuego y cuando est§ a
punto de hervir le agregas la maicena diluida en seis (6) cu-
charadas de agua, luego la manteguilla Y se sigue cocinando
unos minutos m&s revolviendo constantemente con cuchara de palo,

por Gltimo le echas la vainilla.
Almibar:

Se prepara el almibar con dos (2) tazas de azicar y una de aqua,
se le agregan las pasitas Yy las ciruelas deshucsadas, se deja
hervir, revolviendo de vez en cuando, luego se Geja enfriar,

le agreaas el ron ¥y los vinos. .

Para terminar moje el bizcocho (el cual se ha partido antes en
cuadritos) con el almibar, ahora cubra con 1la crema caliente .
Se baten las claras (dos (2) de huevo Y se le agregan cuatro (4)
cucharadas de azidicar para hacer como merengue Y se cecora alre-
dedor del duler:.



