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GALLETAS DE MANI

Ingredientes:

2 tazas de harina

1/4 cucharadita de bicarbonato de soda (Baking Soda)

1 huevo

1/2 taza de manteca suave (Krisco)
1/2 taza de mantequilla de mani
1/2 taza de azfGcar

1/2 taza de azdcar morena

2 cucharadas de leche

1 cucharadita de vainilla

Procedimiento:

Caliente el Horno a 400°.

Ahora pase por un colador la harina, sal, y el bicarbonato
de soda. En un recipiente de buen tamafo mezcle la manteca,
Y los otros ingredientes revolviéndolos bien. Gradualmente

ahora (poco a poco) afiada la mezcla del harina a lo anterior

tratando que se unan bien.

Se colocan en un molde sin grasa. Horno de 10 a 12 minutos.



