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CAKE DE IMALVAS

(Receta de mi mami Maria del Pilar)

Ingredientes:

1/2 taza de mantequilla (4 onzaz o sea 1 barra de manteqguilla)
1 1/2 taza de azficar

1/2 taza de leche

2 tazas de harina

3 cucharadas de Baking

1/4 cucharadita de sal

1/4 cucharadita de crema t&rtaro

3 claras de huevo

1 cucharadita de vainilla

Procedimiento:

Se baten las claras hasta cuando exdurezcan. Se agrega 1/2
taza de azlcar y se dejan reposar. Se bate la mantequilla.
Se agrega 1/2 taza de azficar poco a poco. Se mezclan los
ingredientes s6lidos y se agreqgan alternativamente con la
leche. Se envuelve en las claras. Se agrega la vainilla

Y Se asa por =spacio de 45 minutos en moldes de capas a 350°.

Se rellena y se cubre con crema de malvas
Crema de Malva:

Ingredientes:

1 taza de azficar

1/3 taza de leche

1/4 libra de pastillas de malva
2 cucharadas de agua tibia

1/2 cucharadas de vainilla

Procedimiento:

So calienta la leche con el azlicar en Bano de Marfia sin ravolver.

Se deja hervir por espacio de seis (6) minutos. Se cortan las

malvas en pedacitos, se les agrega ¢l agua tibia y se derriten
a fuego lento, hasta cuando la mezcla se ponga suave. Entonces

s¢ agrega el sirope de leche con azficar y se revuclve constante-

merte.  Se bate hWasta cugndo se enduremcanm |- . e Para




