SOPA BORRACEA INGLESA

Ingredientes

Bizcocho

1
1 Frasco de mermelada de durazno
6 cucharadas de ron
3 huevos (yemas)
1/4 taza de azficar
1/8 sal
2 tazas de leche

1/2 cucharita de vainilla

Procedimiento

Corte el bizcocho en tajadas delgadas Y ancostas. Encima se

le agrega lo siguiente:
3 yemas de huevo

1/4 taza de azficar

1/8 cucharita de sal

2 tazas de leche

1/2 cucharita de vainilla

Bata los huevos, afiada el azficar y la
poco a poco, moviendo constintemente,
un bafio maria sobre agua caliente que
hasta gque la mezcla forme una capa en

(m&s o menos 7 minutos).

sal. Agregue la leche
cocine y revuelva en
no llegue a hervir,

una cuchara de palo

Para adornarlo se le puede afiadir nueces o almendras, y

chocolate rallado.




