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GALLETAS DE VINAGRE

Ingredientes

2% taza de harina
3 cucharadas de vinagre
1 cucharadita de nuez-moscada

1 taza de azucar

-—

huevo
taza de margarina

cucharadita de bicarbonato (Bicarbonate of Soda)

[V S o

1 pizca de sal

Procedimiento

Bata la mantequilla con el azicar, afiadiendo la azidcar poco

a poco, agrega ahora el huevo, luego el vinagre a chorritos,
después la harina cernida con bicarnonato, sal y nuez-
moscada.

Bate todo muy bien y saque la masa por una bomba de hacer
galletas. Ponla en una bandeja engrasada, y lo metes al

horno con una temperatura de 3502 hasta que estén doradas.




